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WARNING: 
Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.
This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved. 
Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be made by children
without supervision.
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Before installing or using this appliance, please read this instruction book carefully and pay

particular attention to the safety warnings in the following page.

Should you have further enquiries regarding this appliance, kindly contact our Customer Care for

advice. Please keep this instruction book for future reference and pass it on to any future owners of

this appliance.
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To use the WOK pan support on ultra rapid
gas burner only (if present).
Put it on the ultra rapid pan support and
make sure of the stability (see fig. A).

Fig.  A

DESCRIPTION OF THE HOT PLATES

(G30 - 5.0 kPa)        (G30 - 3.0 kPa)

(only SA market)   

1 Ultra rapid gas burner of 240 gr/h of 291 gr/h

2 Rapid gas burner of 210 gr/h of 204 gr/h

3 Semirapid gas burner of 130 gr/h of 127 gr/h

4 Auxiliary gas burner of 73 gr/h of 73 gr/h

5 Grill pan support

6 Burner n° 1 control knob

7 Burner n° 2 control knob

8 Burner n° 3 control knob

9 Burner n° 4 control knob

Attention: this appliance has been manufactured for domestic use only and it employment by

private person.

KGS6537X KGS9537X

Rated gas consumption
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1) BURNERS
A diagram is screen-printed above each knob on

the front panel. This diagram indicates to which

burner the knob in question corresponds. After

having opened the gas mains or gas bottle tap,

light the burners as described below:

- Automatic electrical ignition

Push and turn the knob corresponding to the

required burner in an anticlockwise direction until it

reaches the full on position (large flame fig. 1),

then depress the knob.

- Lighting burners equipped with flame failure

device

The knobs of burners equipped with flame failure

device must be turned in an anticlockwise direction

until they reach the full on position (large flame fig.

1) and come to a stop. Now depress the knob in

question and repeat the previously indicated

operations.

Keep the knob depressed for about 10 seconds

once the burner has ignited.

HOW TO USE THE BURNERS

Bear in mind the following indications in order to

achieve maximum efficiency with the least possible

gas consumption:

- use adequate pans for each burner (consult the

following table and fig. 2).

- When the pan comes to the boil, set the knob to

the reduced rate position (small flame fig. 1).

- Always place a lid on the pans.

- Use only pan with a flat bottom.

WARNINGS:

- burners with flame failure device may only be

ignited when the relative knob has been set to

the Full on position (large flame fig. 1).

- Matches can be used to ignite the burners in

a blackout.

- Never leave the appliance unattended when

the burners are being used. Make sure there

are no children in the near vicinity.

Particularly make sure that the pan handles

are correctly positioned and keep a chek on

foods requiring oil and grease to cook since

these products can easily catch fire.

- Never use aerosols near the appliance when it

is operating.

- Containers  wider  than  the  unit  are not

recommended.

USE

FIG. 1 FIG. 2

Burners
Pan Ø 

in cm

Ultra rapid 24 ÷ 26

Rapid 20 ÷ 22

Semirapid 16 ÷ 18

Auxiliary 10 ÷ 14

Closed position

Full on
position

Reduced rate
position



6

FIG. 5FIG. 4FIG. 3

(*) AIR INLET: SEE INSTALLATION CHAPTER (PARAGRAPHS 5 AND 6)

USE 

Warnings:

use of a gas cooking appliance produces heat and moisture in the room in which it is installed.

The room must therefore be well ventilated by keeping the natural air vents clear (fig. 3) and by

activating the mechanical aeration device (suction hood or electric fan fig. 4 and fig. 5).

Intensive and lengthy use of the appliance may require additional ventilation. This can be

achieved by opening a window or by increasing the power of the mechanical exhausting

system if installed.

- Do not attempt to change the technical characteristics of the product because it can be

dangerous.

- If you should not to use this appliance any more (or replace an old model), before disposing

of it, make it inoperative in conformity with current law on the protection of health and the

prevention of environmental pollution by making its dangerous parts harmless, especially for

children who might play on an abandoned appliance.

- Do not touch the appliance with wet or damp hands or feet.

- Do not use the appliance barefoot.

- The manufacturer will not be liable for any damage resulting from improper, incorrect or

unreasonable use.

- During, and immediately after operation, some parts of the cook top are very hot: avoid

touching them.

- After using the cook top, make sure that the knob is in the closed position and close the main

tap of the gas supply or gas cylinder.

- If the gas taps are not operating correctly, call the Service Department.

Warning: during operation the work surfaces of

the cooking area become very hot: keep

children away!
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CLEANING

IMPORTANT:
always disconnect the appliance from the gas
and electricity mains before carrying out any
cleaning operation.

2) HOT PLATE

It is very important to clean the surface soon
after every use.
Periodically wash the hot plate, the pan support,
the enamelled burner caps “A”, “B” and “C” and
the burner heads "T" (see fig. 6 - 7) with lukewarm
soapy water. They should also be cleaned plugs
"AC" and safety cut-off devices "TC" (see fig. 6).
Clean them gently with a small nylon brush as
shown (see fig. 8) and allow to dry fully.
Do not wash moving parts in the dishwasher.
Do not allow vinegar, coffee, milk, salted water,
lemon or tomato juice from remaining in contact
with the enamelled surfaces for long periods of
time.
After cleaning to dry the surface of the hob with a
dry cloth.

Do not use metallic sponges, powder
abrasives or corrosive sprays.

WARNINGS:
comply with the following instructions, before
remounting the parts:
- check that burner heads slots (see fig. 6 - 7)
have not become clogged by foreign bodies.

- Check that enamelled burner cap “A - B - C”
(fig. 6 - 7) have correctly positioned on the
burner head. It must be steady.

- The exact position of the pan support is
established by the rounded corners, which
should be set towards the side edge of the
cooktop.

- Do not force the taps if they are difficult open
or close. Contact the technical assistance
service for repairs.

- Correctly preserve the plate after use by
treating it with special products, easily
available on the market. This will keep the
surface of the plate clean and bright. The
operation will also prevent the formation of
rust.

- To prevent difficulties with lighting, regularly
clean the ignition elements (ceramic and
electrode) and safety cut-off devices (fig. 6).

- Don’t use steam jets for the equipment
cleaning.

IMPORTANT:

when removing the burners to clean them,
ensure that all parts are correctly positioned
before relighting them.

Note: continuous use could cause the
burners to change colour due to the high
temperature.

FIG. 8FIG. 7FIG. 6
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INSTALLATION

TECHNICAL INFORMATION 
FOR THE INSTALLER

Installation, adjustments of controls and
maintenance must only be carried out by a
qualified engineer.
Incorrect installation may cause damage to
persons, animals or property for which the
Manufacturer shall not be considered responsible.
During the life of the system, the automatic
safety or regulating devices on the appliance
may only be modified by the manufacturer or by
his duly authorized dealer. 

3) INSTALLING THE HOT PLATE
Check that the appliance is in a good condition after

having removed the outer packaging and internal

wrappings from around the various loose parts. In

case of doubt, do not use the appliance and contact

qualified personnel.

Never leave the packaging materials (cardboard,
bags, polystyrene foam, nails, etc.) within
children’s reach since they could become
potential sources of danger.
The measurements of the opening made in the top of

the modular cabinet and into which the hot plate will be

installed are indicated in either fig. 9. Always comply

with the measurements given for the hole into which

the appliance will be recessed (see fig. 9).

The appliance belongs to class 3 and is
therefore subject to all the provisions
established by the provisions governing such
appliances.

COMPLY WITH THE DIMENSIONS (mm)

FIG. 9

IMPORTANT: the appliance must be
installed following the manufacturer's
instructions. The manufacturer will not be
liable for injury to persons or animals or
property damage caused by an incorrect
installation.

A B C D E F

(60 cm) 553 473 63.5 63.5 173 min. 70 min.

(90 cm) 833 475 63.5 63.5 173 min. 70 min.



4) FIXING THE HOT PLATE

The hot plate has a special seal which prevents

liquid from infiltrating into the cabinet. Strictly

comply with the following instructions in order to

correctly apply this seal:

- detach the seals from their backing, checking

that the transparent protection still adheres to the

seal itself.

- Overturn the hot plate and correctly position seal

“E” (fig. 10) under the edge of the hot plate itself,

so that the outer side of the seal perfectly

matches the outer perimetral edge of the hot

plate. The ends of the strips must fit together

without overlapping.

- Evenly and securely fix the seal to the hot plate,

pressing into place with the fingers and remove 

the strip of protective paper from the seal and set

the plate into the hole made in the cabinet.

- Carefully trim the edge excess putty with a tool

(fig. 11 - 12).

- Fix the hob with the proper brackets “S” and fit

the prominent part into the porthole “H” on the

bottom; turn the screw “F” until the bracket “S”

stick on the top (fig. 13).

- In order to avoid accidental touch with the

overheating bottom of the hob, during the

working, is necessary to put a wooden insert,

fixed by screws, at a minimum distance of 70

mm from the top (see fig. 9).

INSTALLATION

9

FIG.13

FIG. 10 FIG. 11 FIG. 12 
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INSTALLATION

IMPORTANT INSTALLATION
SPECIFICATIONS

The installer should note that the appliance
that side walls should be no higher than the
hot plate itself. Furthermore, the rear wall, the
surfaces surrounding and adjacent to the
appliance must be able to withstand an
temperature of 90 °C.
The adhesive used to stick the plastic laminate
to the cabinet must be able to withstand a
temperature of not less than 150 °C otherwise
the laminate could come unstuck.
The appliance must be installed in compliance
with the provisions in force.
This appliance is not connected to a device
able to dispose of the combustion fumes. It
must therefore be connected in compliance
with the above mentioned installation
standards. Particular care should be paid to
the following provisions governing ventilation
and aeration.

5) ROOM VENTILATION
It is essential to ensure that the room in which the
appliance is installed is permanently ventilated in
order to allow the appliance itself to operate correctly.
the necessary amount of air is that required for regular
gas combustion and ventilation of the relative room,
the volume of which must not be less than 20 m3. Air
must naturally flow through permanent openings in
the walls of the room in question. These openings
must vent the fumes outdoors and their section must
be at least 100 cm2 (see fig. 3). Construction of the
openings must ensure that the openings themselves
may never be blocked. Indirect ventilation by air
drawn from an adjacent room is also permitted, in
strict compliance with the provisions in force.
CAUTION: if the burners of the cooking top are
without safety thermocouple, the ventilation
outlet must have a minimum 200 cm² section.

6) LOCATION AND AERATION
Gas cooking appliances must always dispose of their
combustion fumes through hoods. These must be
connected to flues, chimneys or straight outside. If it
is not possible to install a hood, an electric fan can be
installed on a window or on a wall facing outside (see
fig. 4). This must be activated at the same time as
the appliance (see fig. 5), so long as the
specifications in the provisions in force are strictly
complied with.

7) GAS CONNECTION
Before connecting the appliance, check that
the values on the data label affixed to the
underside of the hot plate correspond to those
of the gas and electricity mains in the home.
A label on the appliance indicates the
regulating conditions: type of gas and working
pressure. Gas connection must comply with
the pertinent standards and provisions in
force. 
When gas is supplied through ducts, the
appliance must be connected to the gas supply
system:

● with a rigid steel pipe. The joints of this pipe
must consist of threaded fittings conforming to
the standards. 

●With copper pipe. The joints of this pipe must
consist of unions with mechanical seals.

● With seamless flexible stainless steel pipe. The
length of this pipe must be 2 meters at most and
the seals must comply with the standards.

When the gas is supplied by a bottle, the
appliance must be fuelled by a pressure regulator
conforming to the provisions in force and must be
connected:
● with a copper pipe. The joints of this pipe must

consist of unions with mechanical seals.
● With seamless flexible stainless steel pipe. The

length of this pipe must be 2 meters at most and
the seals must comply with the standards. It is
advisable to apply the special adapter to the flexible
pipe. This is easily available from the shops and
facilitates connection with the hose nipple of the
pressure governor on the bottle.

At the connection end, verify the gasproof using a
soap solution, never a flame.

WARNINGS:
remember that the gas inlet union on the
appliance is a 1/2" gas cylindric male type in
compliance with ISO 228-1 standards.
Installation of stainless steel pipe and rubber
hose pipe must ensure that it is never able to
touch mobile parts of the built-in cabinet (eg.
drawers). Furthermore, it must not pass
through compartments that could be used for
storage purposes.
When using a rubber hose pipe, it is essential
to comply with the following instructions:
- no part of the pipe must be able to touch
parts the temperature of which exceeds 90
°C.

- The pipe must not be pulled or twisted,
throttled or tughtly bent.

- It must not come into contact with sharp
edges or corners.

- It must be easy to inspect the entire pipe
length in order to check its state of wear.

- The pipe must be replaced within the date
stamped on the pipe itself.

INSTRUCTIONS FOR GAS CONNECTION
Once the gas connection elbow has been
fitted, and if you need to remove it or change
its position, it is important to place the gaskets
(A) in-between the elbow (B) and the LPG
nipple (C) before you tighten it, (see fig to the
side.
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INSTALLATION

FIG. 14

8) ELECTRICAL CONNECTION

The electrical connections of the appliance
must be carried out in compliance with the
provisions and standards in force.
Before connecting the appliance, check that:

- the electrical capacity of the mains supply and

current sockets suit the maximum power rating of

the appliance (consult the data label applied to the

underside of the hot plate).

- The voltage matches the value shown on the

specification plate and the section of the wires of

the electrical system can support the load, which

is also indicated on the specification plate.

- The socket or system has an efficient earth

connection in compliance with the provisions and

standards in force. The manufacturer declines all

responsibility for failing to comply with these

provisions.

When the appliance is connected to the
electricity main by a socket:
- apply to the input cable “C”, if unprovided (see 

fig. 14) a normalized plug adequate to the load

indicated in the identification label. Connect the

cables according to the scheme of fig. 14, making

sure to respect the undermentioned

respondences:

letter L (live) = brown wire;

letter N (neutral) = blue wire;

earth symbol  = green - yellow wire.

- The power supply cable must be positioned so

that no part of it is able to reach an

overtemperature of 90 °C.

- Never use reductions, adapters of shunts for

connection since these could create false contacts

and lead to dangerous overheating.

- The outlet must be accessible after the built-in.

When the appliance is connected straight to the
electricity main:
- install an omnipolar circuit-breaker between the

appliance and the electricity main. This circuit-

breaker should be sized according to the load

rating of the appliance and possess a minimum

3 mm gap between its contacts.

- Remember that the earth wire must not be

interrupted by the circuit-breaker.

- The electrical connection may also be protected

by a high sensitivity differential circuit- breaker.

You are strongly advised to fix the relative yellow-

green earth wire to an efficient earthing system.

Before performing any service on the electrical
part of the appliance, it must absolutely be
disconnected from the electrical network.

WARNINGS: 

The appliance complies with the provisions 

of the following Saudi Standards:

- SASO 167/2015;

- SASO 168/2015.

IMPORTANT: the appliance must be
installed following the manufacturer's
instructions. The manufacturer will not be
liable for injury to persons or animals or
property damage caused by an incorrect
installation.

If the installation requires modifications to
the home's electrical system or if the
socket is incompatible with the appliance's
plug, have changes or replacements
performed by professionally-qualified
person. In particular, this person must also
make sure that the section of the wires of
the socket is suitable for the power
absorbed by the appliance.
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BURNER ARRANGEMENT ON THE HOT PLATE

TABLE REGULATION BUTANE G30 @ 5.0 kPa (only SA market)

BURNERS
GAS  LPG 

NORMAL
PRESSURE

kPa

Nom.
Rate

Red.
Rate

INJECTOR
DIAMETER

1/100 mmNo. DENOMINATION gr/h

1
ULTRA RAPID

DCC
G 30 - BUTANE 5.0 240 130 73F4

2 RAPID G 30 - BUTANE 5.0 210 70 72M

3 SEMIRAPID G 30 - BUTANE 5.0 130 45 59M

4 AUXILIARY G 30 - BUTANE 5.0 73 35 46M

WARNING: MAINTENANCE MUST ONLY 

BE PERFORMED BY AUTHORISED PERSONS.

TABLE REGULATION BUTANE G30 @ 3.0 kPa

BURNERS
GAS  LPG 

NORMAL
PRESSURE

kPa

Nom.
Rate

Red.
Rate

INJECTOR
DIAMETER

1/100 mmNo. DENOMINATION gr/h

1
ULTRA RAPID 

DCC
G 30 - BUTANE 3.0 291 131 100

2 RAPID G 30 - BUTANE 3.0 204 58 83

3 SEMIRAPID G 30 - BUTANE 3.0 127 40 65

4 AUXILIARY G 30 - BUTANE 3.0 73 33 50
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SERVICING

CABLE TYPES AND SECTIONS

TYPE OF

HOT PLATE

TYPE OF 

CABLE

SINGLE - PHASE

POWER SUPPLY

Gas hot plate H05 RR - F Section 3 x 0.75 mm
2

ATTENTION!!!
If the power supply cable is replaced, the installer should leave the ground wire (B) longer than the
phase conductors (fig. 15) and comply with the recommendations given in paragraph 8.

FIG. 15

In case of failure or cut in the

cable,  please move away from

the cable and do not touch it.

Moreover the device must be

unplugged and not switched on.

Call the nearest authorized

service center to fix the problem. 

TECHNICAL DATA ON THE DATA LABEL

BURNER ARRANGEMENT ON THE HOT PLATE

Category I3 - I3B/P

LPG - Butane 5.0 kPa
LPG - Butane 3.0 kPa

 Qn LPG Gas rate = 783 gr/h (5.0 kPa)
 Qn LPG Gas rate = 822 gr/h (3.0 kPa)

Voltage = 220 V ~
Frequency = 50/60 Hz

Category I3 - I3B/P

LPG - Butane 5.0 kPa
LPG - Butane 3.0 kPa

 Qn LPG Gas rate = 653 gr/h (5.0 kPa)
 Qn LPG Gas rate = 695 gr/h (3.0 kPa)

Voltage = 220 V ~
Frequency = 50/60 Hz
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This appliance is marked according to the European directive 2002/96/EC on Waste Electrical and

Electronic Equipment (WEEE).

This guideline is the frame of a European-wide validity of return and recycling on Waste Electrical and

Electronic Equipment.

Before leaving the factory, this appliance will have been tested and regulated by expert and specialized

personnel in order to guarantee the best performances.

Any repairs or adjustments which may be subsequently required may only be carried out by qualified

personnel with the utmost care and attention.

For this reason, always contact your Dealer or our nearest After Sales Service Center whenever repairs or

adjustments are required, specifying the type of fault and the model of the appliance in your possession.

Please also note that genuine spare parts are only available from our After Sales Service Centers and

authorized retail outlets.

The above data are printed on the data label put on the inferior part of the appliance and on the packing

label.

The above informations give to the technical assistant the possibility to get fit spare parts and a heaven-sent

intervention. We suggest to fill the table below.

MARK: ........................................................................
MODEL: ......................................................................
SERIES: ......................................................................

TECHNICAL ASSISTANCE AND SPARE PARTS

COUNTRY OF ORIGIN; ITALY
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What to do if...   
�

Problem 
Possible  
cause 

Solution  

The electric ignition does  

not work 

There is no electrical 

supply 

Check the unit is plugged in 

and  the electrical supply is 

switched on. 

The burner fails to ignite 
The gas tap could be  

closed  
Check that the gas tap is open 

The gas ring burns unevenly 

Burner crown may  

be occluded by food  

residues 

Clean the burner crown 

according  to cleaning 

instructions to make sure that 

the burner crown is clear of 

food residues. 

�
 

Before calling the After-Sales Service: 

 
1.   Check “Troubleshooting guide” to see if  

you can eliminate the problem yourself. 

 

2.   Turn the hob on again to check if correct  

operation has been  restored. 

 

3.   If the problem persists, contact the After-sales Service. 
 

 

ABNORMAL OPERATION: 

any of the following are considered to be abnormal  

operation and may require servicing: 

 

- yellow tipping of the hob burner flame. 

- Sooting up of cooking utensils. 

- Burners not igniting properly. 

- Burners failing to remain alight. 

- Burners extinguished by cupboard doors. 

- Gas valves which are difficult to turn. 
 

 

 

MAINTENANCE SCHEDULE 

Clean the cooktop surface after every use as specified within this 

manual. 

Clean burner top and trivet at least once a week, or after any spillage. 

 

Lubrication of gas valves -  this can only be performed by an 

authorised person. 

 It may be required if the gas tap become stiff and difficult to turn. 
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$ الحالات التال�ة... 
  ما الذي /مكن الق�ام )ه &%

  
  المش8لة   الس5ب المحتمل   الحل

      
$ و;شغ�ل 

تأKد من توص�ل الجهاز )مصدر الت�ار الBه@?ا<=
 . $

  مصدر الت�ار الBه@?ا<=
 $
$ لا    لا يوجد إمداد )الت�ار الBه@?ا<=

الإشعال الBه@?ا<=
  /عمل

      
قد /كون مق\ض مصدر الغاز عY وضع    تأKد من ض\ط مق\ض مصدر الغاز عY وضع الفتح

  الغلق 
  ;شتعل الشعلة لا 

      
ا لتعل�مات التنظ�ف للتأKد من  

d
ف سطح الشعلة وفق

h
نظ

  خلو ثقوب سطح الشعلة من رواسب الطعام. 
قد تكون )عض ثقوب سطح الشعلة 

  مسدودة برواسب الطعام 
 pqلهب حلقة الغاز غ

 tساوuم  
 

  ق\ل الاتصال )خدمة ما )عد البيع: 
  و�صلاحها"، ف@?ما تتمكن من حل المش8لة بنفسك . ارجع إ{ "دل�ل استكشاف الأعطال 1
ل الموقد من جد/د للتأKد من ;شغ�له عY النحو السل�م. 2   . شغِّ
$ حال استمرار المش8لة، اتصل )خدمة ما )عد البيع. 3

%& .  
 

: ُ/عت�q أي مما /Y$ إشارة عY عمل الجهاز �ش8ل غpq طب��$ وقد يتطلب إخضاع ا لجهاز عمل الجهاز �ش8ل غpq طب��$
  للص�انة: 

  تحول أطراف لهب شعلة الموقد إ{ اللون الأصفر.  -
-  . $ الط�$

  اسوداد أوا<%
  عدم اشتعال الشعلات �ش8ل سل�م.  -
  عدم )قاء الشعلات مشتعلة.  -
  انطفاء الشعلات ن�uجة لحركة أبواب الخزانات.  -
  صع�?ة إدارة صمامات الغاز.  -
 

  خطة الص�انة:  
ف سطح 

h
$ هذا الBت�ب. نظ

  الموقد )عد �ل استخدام عY النحو الموضح &%
$ الأسب�ع أو )عد ا�س8اب الطعام عليهما. 

$ مرة عY الأقل &%
ف سطح الموقد وحامل الأوا<%

h
  نظ

$ حال تصلب مق\ض   -;شح�م صمامات الغاز 
لا /مكن الق�ام )ذلك إلا بواسطة شخص متخصص. وقد /لزم الق�ام )ذلك &%

  الغاز وصع�?ة إدارته. مصدر 

  

  

  

  

  

  

COUNTRY OF ORIGIN: ITALY  
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  المعلومات التقنیة المدونة علي إستیكر المواصفات القیاسیة     
  

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

  الإرشادات التقنیة وقطع الغیار    
  

 . أداء  أفضل لضمان المتخصصن والفنیین خبراء قبل من وذلك  المصنع من خروجھ قبل بعنایة فحصھ یتم الجھاز ھذا
 . شدیدة بعنایة متخصص فني  خلال من تتم ان یجب للضرورة وفقا تعدیلات أو إصلاحات أي
 . تمتلكھ التي  المودیل حسب نوع العیب توصیف یتم كي  تعدیلات أو إصلاحات لأي الحاجة عند البیع بعد ما خدمة مركز أقرب أو یالوكیل الاتصال یرجي  لذا

 . التجزئة بائع أو المعتمد الخدمة مركز فقط متوفرة الاصلیة الغیار قطع أن ملاحظة یرجي  كذلك 
 . بالكرتونة الملصق علي الاستیكر توجد وایضا للجھاز الداخلي  الجزء علي  الموجودة البیانات لوحة علي  طبعھا تم سلفا المذكورة المواصفات
  . التالي  الجدول ملأ لذا نقترح  . الفني  الخلل توضیح و المناسبة الغیار قطع علي  الحصول كیفیة المتخصص للفني  توضح السابقة المعلومات

  
  
  

  ............................................الماركة  
  المودیل ............................................
  رقم التسلسل .....................................

  
  
  
  

 

  بشأن نفایات المعدات الكھربائیة والإلكترونیة.  EC/ 2002/96یتم وضع علامة على ھذا الجھاز وفقًا للتوجیھ الأوروبي 
  .یعُد ھذا الدلیل إطار للصلاحیة الأوروبیة الواسعة لإعادة تدویر نفایات المعدات الكھربائیة

    I3-I3B/Pالفئة 
  

   kPa 5.0  بیوتان - LPGغاز 
 kPa 3.0  بیوتان - LPGغاز 

  
  ) LPG  =783 gr/h )5.0kPa∑ معدل غاز 
 ) LPG  =822gr/h  )3.0kPa∑ معدل غاز 

  
  فولت  220الفولت = 
  ھیرتز  50/60التردد = 

    I3-I3B/Pالفئة 
  

   kPa 5.0  بیوتان - LPGغاز 
 kPa 3.0  بیوتان - LPGغاز 

  
  ) LPG  =653 gr/h  )5.0kPa∑ معدل غاز 
  ) LPG  =695 gr/h  )3.0kPa∑ معدل غاز 

  
  فولت  220الفولت = 
  ھیرتز  50/60التردد = 
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      ضبط شعلات السطح 
  

 (سوق المملكة العربیة السعودیة فقط) G30 @ 5.0 kPaوتان یجدول ضبط ضغط غاز الب
  

  غاز   الشعلات  
LPG 

  ضغط  
  عادي 
kPa 

  المعدل 
  المقترح

  المعدل 
  المطلوب 

  قطر  
  الفونیة 

1/100 mm نوع الشعلة    رقم  gr/h 
G30 5.0 402 وتانیب DCC  شعلة ثلاثیة كبیرة  1  130 F437  
  G30 5.0 210 70 72M وتانیب شعلة كبیرة   2
 G30 5.0 130 45 59M وتانیب  متوسطةشعلة    3
 G30 5.0 73 35 46M وتانیب  صغیرة شعلة   4

  
 G30 @ 3.0 kPaوتان یجدول ضبط ضغط غاز الب

  
  غاز   الشعلات  

LPG 
  ضغط  
  عادي 
kPa 

  المعدل 
  المقترح

  المعدل 
  المطلوب 

  قطر  
  الفونیة 

1/100 mm نوع الشعلة    رقم  gr/h 
G30 3.0 912 وتانیب DCC  شعلة ثلاثیة كبیرة  1  131 100 
  G30 3.0 204 58 83 وتانیب شعلة كبیرة   2
 G30 3.0 127 40 65 وتانیب  متوسطةشعلة    3
G30 3.0 73 33 وتانیب  صغیرة شعلة   4  50 

  
  الصیانة    

  
  أنواع ومقاطع كابل الكھرباء  

  
  مرحلة آحادیة    نوع الكابل   نوع السطح 

  مصدر الكھرباء 
  H05 RR – F  2mm 0.753 x  سطح غاز 

 
 !!! تنبیھ

ــي الطرف ترك التركیب فني علي یجب الكھرباء كابل لإســتبدال الحاجة عند ــورة باقي التوصــیلات من أطول (B)الأرض  وفقا ذلك یتم ان علي )1 5(ص

  8الفقرة   في العطاة للإرشادات
  

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

  
  15صورة 

عند ملاحظة أي تلف أو قطع في سلك الكھرباء ..  
بجانب   ملامستھ  وعدم  السلك  عن  الإبتعاد  یرجي 
بأقرب   والأتصال  الكھربي  التیار  عن  الجھاز  فصل 

 مركز خدمة معتمد لإصلاح ھذا العطل  

  تحذیر :
 یجب ان تتم عمیلة الصیانة فقط عن طریق مركز الخدمة المعتمد 
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  التركیب 
  

  الكھرباء توصیل )8
  

ھام : یجب تركیب الجھاز وفقا لتعلیمات الشـركة المصـنعة . الشـركة 
ــرار قد یتعرض لھا الأفراد أو اي تلفیات ناتجة   ــؤلة اي أضـ غیر مسـ

  عن اي خطأ عملیة التركیب 
 

 متخصــــص طبقـا فني خلال من التوصــــیـل عملیـة ان یجـب

 المقررة التعلیمات و للمواصفات

  : من تاكد التوصیل بعملیة القیام قبل
یجب ان تتناســــب الســــعة الكھربیة للتیار الكھربي و مقبس  -

الكھرباء مع الحد الأقصــي لطاقة الجھاز ( یمكنك الاســتعانة  
ــق علي الجـانـب   ــتیكر الملصــ انـات المـدونـة علي الاســ البیـ بـ

 السفلي للجھاز )
 الكھرباء و مقبس الجھاز علي المدونة الفولت قوة مطابقة -

 انظر  بالجھاز الخاصــة التیارلشــدة   الاعلي الحد لتناســب
  .  نفسھ للجھاز السفلي الجزء في البیانات الموجودة لوحة

ــب بمقبس مزود الكھرباء نظام -  وفقا بالحائط  ومثبت مناسـ
 اضــرار أي عن غیر مســؤلة الشــركة . المقررة للتعلیمات

 . تلك التعلیمات إتباع عدم عن ناتجة
 : خلال فیشة من الكھربي بالتیار الجھاز توصیل حالة في

ــة بتركیـب قم  " اذا كـانـت غیر مرفقـة مع الجھـاز ( انظر C" فیشــ
 علي الحمولة المذكورة) قم بشـراء فیشـة تتناسـب مع -14الصـورة  

 الموجود للشــــكل طبقا بتوصــــیل الأطراف قم . البیانات لوحة
 : التالیة التعلیمات إتباع تاكد منو 14 بالصورة

 Lالحرف  = البني الطرف یرمزالي
 Nالحرف  = الأزرق الطرف الي یرمز

= الأرضي الطرف رمز   اخضر – أصفر الطرف الي یرمز 

  
  14صورة  

 

   

ــع یجب - ــل   أجزاء أي عن بعیدا الكھرباء كابل وضــ تصــ
 . درجة 90 الي حرارتھا

 قد الذي الأمر عملیة التوصـیل في محولات اي تسـتخدم لا -
 . الزائد الحمل لمخاطر والتعرضالتوصیل   بعملیة یضر

ــلك مخرج یكون ان یجب -  بعد تركیب الید متناول في السـ
 . السطح

 

   : مباشرة الكھربي بالتیار الجھاز توصیل عند
 التیار نفسـھ و الجھاز بین التیار لفصـل مفتاح تركیب یجب -

 لمعدل مطابق یكون مقاســھ ان یجب المفتاح وھذا الكھربي
 بین الأقل علي مم٣ مســـافة الحفاظ علي الجھازمع تحمیل

 . وصلاتھ
 التیار بمفتاح عن فصلھ یجب لا الأرضي الطرف ان تذكر  -
ــیـل حمـایـة یمكن -  الكھربي للجھـاز من خلال تركیـب توصــ

 .عالي الحساسیة لفصل للدائرة الكھربیة  مفتاح
 الطرف الأرضـي الأصـفر بتوصـیل یقوم ان التركیب لفني ینصـح

 مناسب كھرباء بمقبس الاخضر و
  

یجـب فصــــل الجھـاز عن التیـار الكھربي قبـل القیـام بـأي صــــیـانـة  
  للمكونات الكھربیة للجھاز  

  
  
  

عنـد الحـاجـة لإجراء اي تعـدیلات لنظـام الكھربـاء الخـاص بـالمنزل  
أو عـدم مطـابقـة مقبس الكھربـاء مع فیشـــــة الكھربـاء الخـاصـــــة  
ــتبدال یجب ان تتم عن طریق فني  بالجھاز فإن اي تغیرات أو اســ
متخصـص كما یجب علي فني التركیب التاكد من أن اسـلاك مقبس 

  ھاز  الكھرباء مناسبة لتوصیل الكھرباء بالج
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  التركیب 
  

 ھامة  مواصفات
 التركیب  لعملیة

 یجب التركیب  فتحة جوانب ان ملاحظة التركیب فني علي یجب

 مراعاة یجب ذلك الي بالاضـافة. نفسـھ السـطح من اعلي تكون الا

قادرة   الجھاز من القریبة و المحاطة الاسطح الخلفي و الجانب ان
 درجة 90 الي تصل حرارة درجة تحمل علي

ــقة المادة ــق المســتخدمة اللاص  الفورمیكا للكابینة طبفة في لص

ــل لا حرارة درجــة تتحمــل ان یجــب  والا درجــة 150عن   تق

 . الكابینة من سطح الفورمیكا طبقة ستنفصل

 المقررة للمعاییر وفقا الجھاز تركیب یجب

 من بالتخلص  للقیام أخر جھاز بأي  الجھاز توصـــیل عدم یجب

 التركیب لتعلیمات توصــــیلھ وفقا یجب بل . المحترقة الأبخرة

  التھویة بعملیة الخاصة مراعاة المعاییر مع . سلفا المذكورة
  

 الغرفة تھویة) 5
 داخل الغرفة دائم تھویة مصــدر وجود من التاكد الضــروري من

 . صـحیح الجھاز بشـكل بتشـغیل للسـماح وذلك السـطح بھا الموجود
ــروري فمن لذا ــاعد الھواء كمیة وجود الضـ  عملیة في التي تسـ

 م 20 عن سـعتھ یقل الا علي. الطھي غرفة تھویة و الغاز إحتراق
 التھویة فتحات خلال من بصــفة مســتمرة الھواء مرور یجب . 3

  .الخارج الي الأبخرة وذلك لطرد بالغرفة الموجودة
ــاحتھا الا یجب الفتحات وھذه ــم100 عن تقل مسـ  انظر ( 2 سـ

 لضـمان الفتحات تلك أمام أي عوائق وجود عدم مع )3  الصـورة
 غیر بطریقة التھویة عملیة تتم ان كما یمكن . المباشـــرة التھویة
 وذلك للمطبخ المجاورة الغرف من الھواء خلال تدفق من مباشـرة

   المقررة للمعاییروفقا 
  
تنویھ : اذا كانت شــعلات الســطح غیر مزودة بصــمام أمان یجب  

   2م200ألا تقل مساحة منفذ التھویة عن 
  
  ) مكان الغرفة و التھویة  6

 التي  الطھي   اجھزة من الناتجة المحترقة الأبخرة من التخلص یجب
فاطات أجھزة خلال من بالغاز تعمل  بمداخن توصـیلھا یجب التي  .الشـ

 عدم حلة وفي  . خارجیة
ــفـاط تركیـب إمكـانیـة  نـافـذة في  كھربـائیـة مروحـة تركیـب یمكن الشــ
 یتم ان )علي   4 (انظر الصــورة للخارج  المجاور بالحائط في  الغرفة

 إتباع یجب لذا )5الصـــورة   انظر( الجھاز اســـتخدام أثناء تشـــغیلھا
  . صارم بشكل  التركیب الخاصة بعملیة المواصفات

  
 الغاز توصیل) 7

ــیل قبل ــتیكر  علي   المذكورة القیم ان من تاكد الجھاز توصـ  اسـ
 او الغاز لمقاییس للجھاز مطابقة السـفلي بالجزء المثبت البیانات

 . الموجودة بمنزلك الكھرباء
ــتیكروكذاك   ــیر بالجھاز الموجود الاسـ  :النظام   معاییر الي بشـ

 وفقا توصــیل الغاز یتم ان ویجب . الضــغط مقدار و الغاز كنوع
 طریق عن بالجھاز الغاز الموصــل كان ما واذا المقررة للمعاییر
  مواسیر

 : خلال من الغاز بنظام توصیل الجھاز یجب
o ــورة ــتیل ماسـ ــلبة اسـ ــلات تكون ان علي صـ  الوصـ

 صـوامیل تركیب من مكونة الماسـورة بتلك الموجودة
 . المقررة للمعاییر مطابقة

o ھذه وصـــلات تكون ان علي . نحاســـیة ماســـورة 
 .بمانع تسریب مزودة توصیلات من مكونة الماسورة

o یتعدي  الا یجب الشـــئ بعض مرنة اســـتیل ماســـورة 
 وفقا مانع للتســریب وجود مع متر ٢ الماســورة طول

 المقررة للمعاییر
 یجب ،  اسـطوانة الغاز طریق عن بالجھاز الموصـل الغاز كان إذا

 یتم ان علي الحكومیة المقررة للمعاییر وفقا بالغاز الجھاز توصیل
 : خلال من توصیلھ
o ھذه وصـــلات تكون ان علي . نحاســـیة ماســـورة 

 .بمانع تسریب مزودة توصیلات من مكونة الماسورة
o یتعدي الا یجب الشــئ بعض مرنة اســتیل ماســورة 

 وفقا مانع للتســریب وجود مع متر ٢ الماســورة طول
ــاییر ــح المقررة للمع منظم وینصــ ــب   خــاص بتركی

 لدي متوفر بســـھولة وھو . المرنة الغاز بماســـورة
 بخرطوم عملیة التوصــیل لســھولة المتاجر من العدید

 . الغاز اسطوانة
 للغاز تسـرب وجود عدم من تاكد التوصـیل عملیة من الإنتھاء بعد

  . حریق اي حدوث لتفادي  اشتعال لمنع الصابون رغوة باستخدام
  

 : تحذیرات

 من 1/2تعادل بالجھاز الموجودة الغاز مدخل وصــــلة ان تذكر

 الأیزو لمعـاییر وفقـا وذلـك بـالأســــطوانـة الموجود الغـاز مخرج

ISO 228-1 

 تاكد المطاطي  الغاز خرطوم و الأسـتیل الغاز ماسـورة تركیب عند

ابینـة المتحركـة داخـل للأجزاء ملامســــتھم عن  التركیـب مثـل كـ

 قد التي الأجزاء داخل مرورھمـا ذلك عدم الي الأدراج اضــــف

 . الاغراض بعض في حفظ تستخدم

 التعلیمات الضــروري إتباع فمن مطاطیة ماســورة اســتخدام عند

  : التالیة
للأجزاء   المــاســــورة من جزء أي  ملامســـــة عــدم -

  . درجة 90 حرارتھا تتعدي  الي الساخنة
 وعدم أو برفق بشـدة سـواء الماسـورة شـد عدم یجب -

  . بھا ثنیات أي  وجود
  حادة زاویا او حواف بأي  إتصالھا عدم -
 . تام طولھا بشكل بكامل الماسورة فحص سھولة -

 علي للتاریخ المختوم وفقا الماســورة اســتبدال یجب -

 نفسھا الماسورة

والمقــاییس الجھــاز مطــابقــة یجــب - ــفــات   للمواصــ

 : المقررة السعودیة

SASO 167/2015 

SASO 168/-2015 

 

 

 الغاز تعلیمات توصیل 

 أو لخلعھ ھناك حاجة كان اذا و الغاز توصـیل كوع تركیب بمجرد

 )B) بین الكوع (A(مانع التسـریب  وضـع المھم فمن مكانھ تغییر
   . ربطھا قبل) C(  الغاز ماسورة فتحة و
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  التركیب 
  

 ) تركیب السطح : 4
متوفر مع الســطح شــریط لاصــق لمنع تســرب أي ســوائل داخل  
كـابینـة المطبخ . لـذا یرجي إتبـاع التعلیمـات التـالیـة بعنـایـة شــــدیـدة  

  لضمان تركیب الشریط اللاصق بشكل صحیح : 
  انزع الأجزاء التحركة من الجھاز   -
أجزاء وفقا للطول المناسـب لأبعاد    4اقطع الشـریط للاصـق الي   -

  ج السطح  حواف لزجا  4الـ
" Eاقلب الجھاز ثم ضـع الشـریط اللاصـق في مكانھ الصـحیح "   -

) اسـفل حواف السـطح كي یتماشـي الجانب الخارجي    10( صـورة  
وجود اي   مع مراعة عدم  الســطح    تماما مع إطار حوافللشــریط  

  ثنایا 
ــكل محكم بحیث  - ــریط اللاصـــق بشـ ــعابك علي الشـ ــغط بأصـ اضـ

رثم انزع غلاف الحمـایـة  یلتصــــق بحواف الســــطح بشــــكـل تـام
ــطح داخل فتحة التركیب  ــع السـ ــریط ثم ضـ ــتیكي من الشـ البلاسـ

  بكابینة المطبخ  
ــح    - ا ھو موضــ ــتخـدام القطر كمـ اســ دة بـ ة الحواف الزائـ اإزالـ قم بـ

  )12 - 11بالصورة ( 
  
  

ــطح داخـل فتحـة التركیـب عن طریق الـدعـامـة   -- قم بوضــــع الســ
"S”    "  " ت داخـل قتحـة التركیـب ل Hوأجزاء الثبیـ " من اســــفـ

(    " من اعلي    Sلحین تثبیت الدعامة " " Fالمســامیر "   واربط
  ) 13صورة  

لتفادي ملامسة الاشیاء التي بداخل كابینة المطبخ لقاعدة   -
السطح الیتي ترتفع درجة حرارتھا أثناء الإستخدام یجب وضع  

مم ( انظر  70فاصل خشبي وثبیتھ بالمسامیر علي مسافة 
   )   9الصورة 

  
  
  
  
  

  
    

 12صورة   11صورة .   10صورة .

  
  

  13صورة 
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  التركیب 
  

 تقنیة معلومات
 التركیب لفني

  ھام : 
ــطح وفقا   ــعلة الس ــلامة التركیب اي تعدیل أو تغییر فونیة الش ــمان س لض
لمتطلبات نظام الغاز المســـتخدم یجب ان یكون من خلال فني متخصـــص 
علما الضــمان لا تغطي  الأعطال الناتجة عن عدم اتباع القوانین المقررة 

 . 

 
 الصیانة یجب و التحكم وحدات التعدیل في وكذلك التركیب عملیة

  متخصص .  مھندس خلال من تم أن
ــبب قد التركیب الخطأ في عملیة ــرار یسـ  فإن للأفراد و لذا أضـ

حدوث أي ضــرر ناتج عن خطأ عملیة   عن مســؤلة غیر الشــركة
  .التركیب 

 في التعدیلات للقیام ببعض تحتاج قد الجھاز اسـتخدام فترة أثناء 

 بـالجھـاز الموجودة التنظیم أو أدوات الاوتومـاتیكي الأمـان نظـام

 مركز الخدمة أو المصـــنعة الشـــركة خلال یتم من ان لابد وھو

  . المعتمد
  
  

 الموقد الكھربائي   تركیب )3
از افحص د الجھـ أكـ ة وجوده من وتـ دة بحـالـ ك جیـ د وذلـ ة  بعـ إزالـ
ة كرتون داخلي التغلیف و الخـارجي التعبئـ ة الـ   . للأجزاء المفككـ

 تسـتخدم الجھاز لا . شـئ أي ملاحظة حالة فيالمرفقة بالجھاز و 
 . المعتمد الموزع علي واتصل

 ألواح ،  البلاســتیكیة الأكیاس ،  الكرتون ( التعبئة مواد تترك لا

ــامیر ،  الفوم  تشــكل مما الأطفال متناول في )ذلك وغیر... المس

 .علي حیاتھم خطورة

 المطبخ دولاب سطح في عملھا  یتم التي السطح تركیب فتحة أبعاد
 ویجب  . 9 الصــورة في مذكورة بھ تركیب الســطح ســیتم الذي
  )9   صورة الجھاز (انظر تركیب لفتحة  المقاییس المعطاة اتباع

مع مراعاة ترك مســاحة خالیة من الیمن والیســار بحیث لا تتعدي 
 المسافات المذكورة في الجدول التالي  

ــع فھو لذا ٣ الفئة یتبع الجھاز ھذا  المقررة التدابیر  لكافة یخض

 الحكومیة الخاصة بتلك الأجھزة الجھة من

 

  

    یرجي إتباع المقاییس التالیة
  (مم) 

  
 A B C D  E F 

173حد ادني   63.5 63.5 475 833 (90)    70حد ادني   

173حد ادني   63.5 63.5 473 553 (60)    70حد ادني   

  
  
  
  
  
  
  

  
     9صورة 
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  السطح   تنظیف
  

 : ھام

ــل دائما تذكر  القیام الكھربي قبل التیار أو الغاز عن الجھاز فص

  . التنظیف بعملیة
 
  : موقدال  )2

  یجب تنظیف سطح الجھاز بعد كل استخدام  
ــكل الموقد تنظیف یجب ــبكة و دوري بشـ ــطح شـ  و أغطیة السـ

ــعلات  رؤوس و   بالاینامل المطلیة "  C" " وA " ، "B"  الشــ
 وذلك بالماء )    7والصـــورة    6" (انظر الصـــورة  Tالشـــعلات "

(  . كما یجب ایضـا تنظیف زناد الاشـعال الذاتي   والصـابون الدافئ
AC (وصــمام أمان  )TC (  انظر الصــورة )قم بتنظیفھا جمیعا )  6

 8برفق مسـتخدما فرشـاة كما ھو موضـح بالصورة ( انظر الصورة  
  ) واتركھا لتجف  

  ل غسالة الأطباق  لا تحاول غسل تلك الاجزاء داخ
الماء  ،  اللبن ،  القھوة ،  الخل من بقایا إزالة علي واحرص دائما 

 فوق أســطح بقائھا عدم مع الطماطم أو اللیمون عصــیر ،  المالح
  . الوقت من طویلة لفترة الأینامل

ــطح الجھاز بقطعة  ــطح قم بتجفیف سـ بعد الإنتھاء من تنظیف السـ
  قماش جافة 

  
لا تســخدم اللیف المعدني أو اي مواد مزیلة أو ســبراي التي یمكن  

  تتسب في تأكل سطح الاستیل  
  الشــــعلة  فتحات رأس داخل غریبة اشــــیاء أي عدم وجود من تاكد   -
  )6 - 7( انظر الصورة   

) بشـكل 76 -(صـورة  "A-B-C"الأینامل الشـعلة غطاء وضـع من تاكد -
  الشعلة صحیح فوق رأس

  
  

  ملحوظة : 
مع الإســتخدام المتواصــل للجھاز قد یلاحظ تغیر في لون شــعلات 

 نتیجة للحرارة العالیة  السطح وذلك  

  

ــبكة   - ــطح بالمكان المحدد بالش ــبكة الس ــع اناء الطھي فوق ش ( أو وض
اكـد من ثبـات  ھ توفره مع الجھـاز ) و تـ فوق الإطـار الألومنیوم في حـالـ

  وضع الإناء 
 فلا الغلق أو الفتح عند مقبض الشـعلة لف في صـعوبة وجود حالة في -

ــیانة مركز علي واتصــــل . بقوة بلف مقبض تقم لتقدیم  الخدمة والصــ
  المساعدة الفنیة اللازمة 

ات   - دام عن طریق المنظفـ ــتخـ د الإســ ــطح بعـ ة الســ افـ ة بنظـ ایـ یجـب العنـ
ــطح  ــوق . وذلك للمحافظة علي نظافة ولمعان س ــة المتوفرة بالس الخاص

  الموقد كما ان ھذه العملیة تمنع تكون الصدأ .  
ء  لتفادي أي صـعوبة عند الإشـعال احرص علي التنطیف الدوري لإجزا -

  )  6كزند الأشعال الذاتي ) و صمام الأمان ( صورة . الشعلة ( 
   
   تعمل بالبخار التي التنظیف معدات عدم إستخدام- 

 

  ھام : 
عند إزالة شــعلات الســطح للتنظیف تاكد من إعادة تركیبھا بشــكل  

  صحیح وذلك قبل القیام بإشعال السطح  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

  

  

  
  

 6صورة  7صورة  8صورة 
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   الإستخدام
  
  

 : تحذیرات 

 ھواء علي للحفاظ جید تھویة الغرفة بمنقذ تزود ان لذا . الســطح بھا الموجود الغرفة داخل ورطوبة حرارة تبعث الغاز أســطح اســتخدام إن -

  )5 و 4 صورة كھربائیة مروحة أو (شفاط كھربائي شفط تركیب جھاز خلال من الغرفة ھواء تنقیة وكذلك )3 صورة ( نظیف طبیعي
تھویة إضـافیة من خلال فتح شـباك الغرفة أو زیادة قوة الشـفط لنظام الطرد للشـفاط   فتحات یتطلب مركز وبشـكل طویلة لفترة السـطح اسـتخدام -

 الموجود بالغرفة . 

 عدم القیام بإجراء اي تعدیلات للمواصفات التقنیة للجھاز الامر الذي قد یشكل خطورة علي المستخدم   -

الخاصــة    ة أخري ( أو اسـتبدال المودیل القدیم ) فإن التخلص من الجھاز یجب ان یتم وفقا للقوانیناذا ما اصـبح الجھاز غیر قابل للإسـتخدام مر -
 أثناء العبث بالاجھزة المتروكة .. و منع التلوث البیئي نظرا لاحتواء الجھاز علي مكونات قد تشكل خطورة علي حیاة الاطفال    الصحةبحمایة  

 لا تقم بملامسة الجھاز بالأیدي مبللة بالماء   -

 لا تقم باستخدام الجھاز حافي القدمین .  -

 الشركة غیر مسؤلة عن أي ضرر أو تلف قد یحدث نتیجة استخدام أو تركیب الجھاز بطریقة خاطئة .  -

 بدرجة كبیرة   تجنب ملامسة أجزاء السطح سواء أثناء أو بعد انتھاء عملیة الطھي نظرا لارتفاع حرارة السطح -

بعد الانتھاء من اسـتخدام السـطخ تاكد من وضـع جمیع مفاتیح الشـعلات في وضـع الغلق بالاضـافة الي فلق محبس ماسـورة الغاز أو اسـطوانة   -
 الغاز

 في حالة ملاحظة اي خلل في مفاتیح الغاز یرجي الاتصال بمركز خدمة العملاء   -

 

 

 

 

 

 

 

  
  
  
  
  
  
  
        
 

 

 

 

 

  
  
  
  

  )  6و5(*) مدخل الھواء : انظر الجزء الخاص بالتركیب (الفقرة رقم 

      
  5صورة   4صورة   3صورة 

 

 

  
    

  
ــطح  : تحـذیر  الجھاز أثناء  عملیة  ترتقع درجة حرارة ســ

اظ   از للحفـ دا عن الجھـ ال بعیـ اد الأطفـ ذا یجـب ابعـ الطھي لـ
    علي سلامتھم
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   وصف السطح 
  

 الشعلات ) 1
ــیر الرمز ھذا. المفاتیح لوحة في مقبض كل بجانب مطبوعة رموز توجد  الي یش

 اسـطوانة مقبض أو الرئیسـیة الغاز ماسـورة بعدفتح . مقبض بكل الخاصـة الشـعلة
  :التالي للوصف وفقا الشعلات ،اشعل الغاز

 
 أوتوماتیكي ذاتي إشعال -

 عقارب اتجاه في عكس وذلك إشـــعالھا المراد الشـــعلة مقبض اللف مع اضـــغط
 ثم)  1 صـورة . كبیر لھب (للإشـعال الوضـع الكامل الي الوصـول لحین السـاعة

 .اترك زر الإشعال 

- 

 . الأمان بصمام المزودة الشعلات إشعال 
ــعلات مقابض ان ــمام مزودة الش  اتجاه عكس في المقبض لف لذا یجب امان بص

)  1صــورة  . كبیر (لھب  للإشــعال الكامل للوضــع وصــولھا لحین الســاعة عقارب
ــول ــغط علي المقبض وكرر نفس   . الوقوف درجـة الي والوصــ الان قم بـالضــ

  الشعلة لحین إشعالثواني  10الخطوات السابقة استمر في ضغط المقبض لمدة 
  

 الشعلات استخدام كیفیة
أقل مع الكفاءة من قدر اكبر  لتحقیق وذلك الاعتبار في التالیة التعلیمات وضـع یجب

  .  الغاز استھلاك قدر ممكن من 
ــتخدم - ــعلة كل لحجم وفقا المناســب الإناء اس ــاد (یمكن ش ــترش  الإس

  )2. الصورة و التالي بالجدول
 علي الشـعلة بضـبط مقبض قم الغلیان درجة الي الإناء وصـول عند -

  ) 1صورة صغیر (لھب . أقل درجة
 احرص دائما علي وضع غطاء فوق إناء الطھي  -

ــمیكة علي ان تكون قاعدة   ــتخدم الاواني الذات القواعد السـ الاناء اسـ
    مستویة

  
  قطر الإناء     الشعلة 

  سم
  26÷24    شعلة ثلاثیة 
  22÷20   شعلة كبیرة 

  18÷16   شعلة متوسطة 
  14÷10    شعلة صغیرة  

 : تحذیرات
 المقبض علي الضغط  عند إشعالھا  یتم أمان صمام  ذات الشعلات   -

  )-1 صورة كبیر لھب (للإشعال الوضع الكامل علي وضبطھ
 .الخلفیة لإشعال الشعلات الكبریت عود  استخدام یمكن - 

 تواجد عدم  من وتاكد  .عند الإستخدام رقابة بدون  الجھاز ترك عدم یجب - 

 أن  من التاكد  یجب كما . الجھاز من اطفال بالقرب

 التي الأطعمة فحص مع ضرورة الصحیح  الوضع في الإناء ید  وجود

 الإشتعال سھلة تلك المنتجات ان  حیث لطھي  مواد دھنیة لزیت أو تتطلب

. 

 ذوي من الأطفال) ذلك في بما الأفراد ( قبل من الجھاز استخدام یحذر - 

 كیفیة في الخبرة لیس لدیھم الذین الافراد او الحركیة أو الإعاقة الذھنیة

 إشراف للجھاز تحت استخدمھم یتم ان الا  . ھذه الأجھزة مثل استخدام

عدم   یجب كما . بھم والعنایة سلامتھم مسؤل عن بالغ شخص ورقابة
 . الجھاز مع باللعب للأطفال السماح

    الشعلة حجم عن قطرھا یزید التي الأواني بإستخدام ینصح - 

  
  

  

  
  وضع الغلق 

  
  وضع الشعلة العالیة  

  
  

  وضع الشعلة المنخفضة 

 
  2صورة   1صورة 
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  تنبیھ :  
سنوات  بحیث یكونوا بعیدا   8ینبغي مراقبة الأطفال التي تقل اعمارھم عن 

  عن الجھاز أثناء الاستخدام  
سنوات    8ویسمح باستخدام الجھاز من قبل للاطفال التي تزید اعمارھم فوق  

و كما یمكن للأشخاص ذوي الإعاقة الجسدیة و الذھنیة أو من لیس لدیھم  
جھاز لذا یجب  الإعتناء بھم و مراقبتھم  خبرة ومعرفة بكیفیة استخدام ال

أثناء استخدام  لإعطائھم الارشادات اللازمة بكیفة استخدام الجھاز بطریقة  
  سلیمة وأمنة  

  یحذر العبث بالجھاز من قبل الاطفال  
  كما یجب مراقبة الأطفال عند القیام بأعمال التنظیف وصیانة الجھاز

  
  

    

  لكیفیة استخدام شبكة الووك  
قم بوضعھا فوق حامل العین العین الكبیرة 

وتاكد من إرتكازھا بشكل ثابت ( انظر 

 Aصورة 
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  السطح شعلات  فوص
 

   

    

  

      

    
 
  
  
  
  
  
  
  

  
  
  
  

  
  
  

  تنبیھ : ھذا الجھاز ُصنع خصیصا للإستخدام المنزلي فقط كما انھ مخصص للاستخدام الشخصي
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

  G30 – 5.0 kPa  G30 – 3.0 kPa  
  جم / الساعة  291  جم / الساعة  240      شعلة غاز ثلاثیة سریعة        1
  جم / الساعة  204  جم / الساعة  210شعلة غاز كبیرة سریعة                       2
  جم / الساعة  127  جم / الساعة  130  شعلة غاز متوسطة 3
  جم / الساعة   73  جم / الساعة   73شعلة غاز صغیرة                 4
      حامل أواني   5
      1مفتاح تحكم الشعلة رقم  6
      2مفتاح تحكم الشعلة رقم  7
      3مفتاح تحكم الشعلة رقم  8
      4مفتاح تحكم الشعلة رقم  9



 إستخدام وتوجیھات إرشادات
    غاز  ال إن البلت أسطح وصیانة وتركیب

  
 

 ، العمیل عزیزي
 . الشركة منتجات احد إقتنائك  علي  نشكرك 

 في  لكن الإسـتخدام سـھل الجھاز وھذا . ممكنة  صـورة افضـل في  احتیاجاتك  یلبي  كي  الخامات بأجود صـنع الذي الجھاز ھذا وفعالیةوعملیة حدائة علي  نؤكد ونحن
 .. النتائج افضل علي  للحصول الكتیب ھذا في  المذكورة التعلیمات قراءة المھم من الوقت نفس

  الارشادات المذكورة خاصة بالدول وفقا للعلامات التعریفیة المشار الیھا في غلاف كتیب الإرشادات الخاص بھذا المنتج  
  

  الجھاز او استخدام تركیب في نتیجةخطأ الجھاز أو للأشخاص تحدث قد التي سواء اضرار أیة علي مسؤلة غیر الشركة
  
  
 
 
  
  
  
  
  
  
  
  

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

  
  

TYPE: PCZW  
  
  

  
  

  . الوضوح  غایة في  التوضیحیة والأشكال ان الرسومات كما : الطباعة في  أخطاء وجود نتیجة الدلیل ھذا في  معلومة اي دقة أو وضوح  عدم عن مسؤلة غیر الشركة
 

 دون وذلك ھ لرغبات وفقاما یعود بالنفع علي المســتخدم   اولإجراء ھذا التعدیل   الضــرورة اقتضــت اذا ما المنتجات في  تعدیلات بأي للقیام الحق للشــركة فإن وكذلك 
اس ی بالغرض المسـ ھذا الجھاز صـمم خصـیصـا للإسـتخدام المنزلي وفي حالة اسـتخدام الجھاز في أغراض اخري (    المنتجات بتلك  الخاصـة السـلامة معاییر و أالرئیسـ

  كجھاز لتدفئة الغرفة ) یعد استخدام خاطيء وقد یشكل خطورة علي المستخدم 
  
  
  

COD . 04077QB - 17.09.2021  
    


